PORLCU/S

ENTREES

[E MENU DE NOEL

Service a partir de 11h30
Entree + Plat 29,30€
Plat + Dessert 2760€

Entree + Plat + Dessert ~ 36,10€

PLATS
Assiette de charcuteries, Jarret braise a la biere de Noél
paté en croiite et crudité sur son lit de choucroute
ou Specialite Porcus
Soupe de pois casses au lard ou
ou Choucroute strashourgeoise aux 5 garnitures
Salade de choucroute au saumon fume, o .
bclats de pistaches Baeckeoffe, potee aux 3 viandes
ou
Bouchee a la reine, spaetzle
® @ & 0 & & ¢ o ¢ 0o 0o 0o 0o o o Ou
Civet de cerf, sauce Pinot noir,
spaetzle
FROMAGE et DESSERTS ou
Munster et ses demoiseles Filet de sandre, sauce au Riesling,
N legumes frais de saison
Strudel aux pommes servi tiede, chantilly
ou
Tarte au fromage blanc de Madame Jeanne MENU ENFANT 12,50€
ou jusqu'a 10 ans
Mousse au chocollat maison Bouchee a la reine, spaetzle
sans sucre ajoute ol
Veritable saucisse de Strashourg, spaetzle
et
Mousse au chocolat maison
sans sucre ajoute
ecociATION Nous privilégions des circuits courts et nous travaillons avec des produits frais et si une de nos délicieuses Le passeport gourmand est valable
rrancaise  specialités venait & manquer, nous la remplacerons par un produit qui vous procure le méme plaisir. pour les plats de la carte.

RESTAURATEURS

Prix nets TTC/ Service compris

Le meilleur de la charcuterie dAlsace et dailleurs



P\ORCU)/S

LE MENU PORCUS
JE NOEL

Dans la tradition alsacienne des repas de fétes de Noél

Entree + Plat 4190€

Plat + Dessert 3590€
Entree + Plat + Dessert ~ 4790€

ENTREES

Foie gras de canard
compotine de fruits, gelee au Gewurztraminer

ETLA FAMEUSE

Choucroute de Nogl

Douceur de chou, la Truffée d’Alsace®, boudin blanc aux truffes,

escalope de foie gras d'oie poélee, cuisse d'oie au bouillon de legumes
ou

Pot-au-feu d'oie
Saucisse a I'oie, cuisse d'oie cuite au bouillon, sauce raifort, legumes pot-au-feu

DESSERT
Fromage hlanc aux eclats de marrons glaces
et compotine de quetsches Olivier Klein
vous propose de deguster
les recettes historiques de
sa famille et ses créations :
la Knack Truffee d'Alsace®
et la choucroute de Noél
Nous privilégions des circuits courts et nous travaillons avec des produits frais et si une de nos délicieuses Le passeport gourmand est valable
spécialités venait @ manquer, nous la remplacerons par un produit qui vous procure le méme plaisir. pour les plats de la carte.

™ Prix nets TTC/ Service compris Le meilleur de la charcuterie d’Alsace et dailleurs



PORLCU/S

A CARTE NOEL
PORCUS

Les suggestions de Noél

Degustation de la Truffee d'Alsace® 19,80€
3 Truffees d'Alsace®a 5 %, ecrase de pommes de terre onctueux a la truffe
Boudin blanc a la truffe noire du Perigord 19,80€
ecrase de pommes de terre maison et fricassee de legumes de saison
GRONTE  Jarret braisé 4 la bire de Nodl sur son fit de choucroute 21.00€
\)Q‘-\(.\)S
Choucroute strashourgeoise aux 5 garnitures 20,80€
Baeckeoffe, potée aux 3 viandes 22,80€
Bouchee a la reine, spactzle 21.00€
Civet de cerf, sauce Pinot noir, spaetzle 21,00€
Filet de sandre, sauce au Riesling, Iégumes frais de saison 21,00€
Choucroute de Noél 29,80€

Douceur de chou, la Truffee d’Alsace®, boudin blanc aux truffes,
escalope de foie gras d'oie poélee, cuisse d'oie au bouillon de legumes

Pot-au-feu d'oie 27380€
saucisse a l'oie, cuisse d'oie cuite au bouillon, sauce raifort,
legume pot-au-feu

ooooooooooooooo

Le menu enfant Le menu 12,50€

jusqu'a 10 ans

Bouchee a la reine, spaetzle ou Veritable saucisse de Strasbourg, spaetzle
et Mousse au chocolat maison sans sucre ajoute

AecocIATION Nous privilégions des circuits courts et nous travaillons avec des produits frais et si une de nos délicieuses Le passeport gourmand estvalable
FRANGAISE spécialités venait @ manquer, nous la remplacerons par un produit qui vous procure le méme plaisir. pour les plats de la carte.

Prix nets TTC / Service compris Le meilleur de la charcuterie d’Alsace et dailleurs

RESTAURATEURS



PORLCU/S

POUR VOUS FAIRE PLAISIR
Bouteille de Cremant 18,80€
Verre de Vendanges tardives 8,30€
Pinot gris ou Gewurztraminer
LES APERITIFS LES BOISSONS FROIDES
Verre Muscat 580€ Carola verte, bleue ou rouge 50 cl 5,80€
Verre Gewurztraminer 580€ Jus d'orange/pomme 20 3.80€
Amer biere 450€ Coca Cola 33l 3,80€
Kir vin blanc 5,50€ Limonade 25l 3,00€
e 2’282
Pression 25 400€ ’
Pression 50 d 8,00€
Biere de Noél 25 dl 450€
Biére deNoél 50 9,00€ LES BOISSONS CHATEES
Express 2,60€
LES DIGESTIFS Cafe long 2,80€
Marc de Gewurztraminer 8,80€ Cappuccino 480€
Poire William, Framboise, Mirabelle Thé ou tisane 400€
LESVINS Vereldd  25d 50d 154
Cuvee Porcus Pinot blanc 2022 accompagne tous les plats 450€ 860€ 1460€ 1980¢€
Riesling 2023 charcuterie et poissons 450€  860€ 1460€ 1980€
sec et minéral, fraicheur en bouche, ideal avec la choucroute
Gewurztraminer 2022 fromage et dessert 580€ 980€ 1650€ 22,80€
legerement fruite, rond et croquant
Pinot gris 2023 foie gras, fromage et dessert 580€ 980€ 1650€ 23,80€
sa legerete, sa finesse, son floral, vous flattent le palais
Muscat 2023 apéritif et dessert 580€ 980€ 1650€ 2280€
du raisin plein la bouche
Pinot noir Rouge 2023 salades, charcuterie 580€ 980€ 1650€ 22,80€
petit nez framboise, prune, belle finale aromatique viande
Domaine de I'Arjolle - Syrah Rouge 2021 charcuterie et viande 480€ 900€ 1580€ 22,20€

Nous travaillons avec des produits frais et si une de nos délicieuses spécialités venait
amanquer, nous la remplacerons par un produit qui vous procure le méme plaisir.

ASSOCIATION
FRANCAISE

DES MAITRES X X X
resTauraTeurs  Prix nets TTC/ Service compris

Labus dalcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération.

Le meilleur de la charcuterie d’Alsace et dailleurs



