
Avis aux amateurs,  
vous allez vous régaler !

LETTRE DES  
GOURMETS

Réchauffer vos plats au micro-ondes 2-3 min.  
et au four traditionnel 15 min. à 140 °C.
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Vos réservations : 03 88 23 19 38

NOS HEURES D’OUVERTURES : le lundi de 15h à 19h30 
Du mardi au samedi de 8h30 à 19h30

PLATS DU JOUR DU 1er AU 5 AVRIL 2025

P L A T S  À  E M P O R T E R

Notre chef Mathieu vous propose 
une suggestion du jour du mardi  
au vendredi. Laissez vous  
surprendre !
Pensez à réserver votre table.

AU RESTAURANT
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MARDI 1er AVRIL

Petit salé  
aux lentilles

Haut de cuisse de poulet  
à la moutarde de Dijon,  
carottes aux petits oignons

MERCREDI 2 AVRIL
Rôti de dinde farci  
et son jus, haricots  

verts et carottes

Rôti de bœuf cuisson  
basse température, jus corsé,  
bouquetière de légumes

JEUDI 3 AVRIL
Filet mignon de porc  

aux champignons à l’ail, 
écrasé de pommes de terre

Mijoté d’agneau  
au lard fumé et  
pommes grenailles

VENDREDI 4 AVRIL

Lasagnes au poisson  
et salade verte

Dos de colin  
au citron vert, riz thaï

SAMEDI 5 AVRIL

Sauté de veau à l’estragon,  
mousseline de céleri

9,90 € 

TTC

9,90 € 

TTC

9,90 € 

TTC

10,50 € 

TTC

10,90 € 

TTC

La Bourgogne et ses spécialités 

Gratin de coquillettes  
au jambon

Plat de nos petits gourmets  
de Porcus

6,50 €
TTC

Risotto  
aux petits légumes

PLAT DE LA SEMAINE

8,40 € 

TTC

VÉGÉTARIEN/VEGAN 
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Nous continuons notre voyage  
culinaire à travers la France.  
Découvrez nos nouveaux produits !

SUGGESTIONS DU MARCHÉ PORCUS
Fricassée de canard  

au miel et moutarde, mousseline  
de potiron au gingembre

Rôti d’agneau  
à la liqueur de cassis,  

gratin de pommes de terre

Filet de sole au curry  
et lait de coco,  

nouilles chinoises

Noix de Saint-Jacques  
au safran  

et risotto aux légumes

16,90 €
TTC

MARDI & 

MERCREDI
DE JEUDI  À SAMEDI

EN ENTRÉE ou à partager à l’apéritif :

• Terrine de lapin au cidre du pays d’Othe
• Véritable persillé de Bourgogne
• Bol de fromage de tête persillée

EN PLAT à réchauffer :

• ½ jambonneau cuit au bouillon
• Oreilles de cochon cuites

• Pied de porc cuit 


